NOMBRE: Beade 25 Autor

TIPO: Blanco joven

DENOMINACION DE ORIGEN: Ribeiro
VARIEDAD: 100% 1Loureiva

VINEDOS: 0.4 ha

GRADO ALCOHOLICO: 11.5 % (v/v)

Pioneros en la elaboracion de vinos de calidad, nace nuestro vino de
Autor Beade 25, a partir de uva Loureira, variedad de aromaticidad
ifnica que bemos recuperado en un monovarietal para devolverle un
merecido protagonismo.

VINEDO: 25 asios han pasado para que un total de 300 cepas,
cultivadas en 4 gavias en espaldera dentro de un viriedo de la propiedad,
puedan aportarnos la wva de calidad que necesitdbamos para la
elaboracion de este vino.

EILABORACION: Vendimia mansal en el moments optimo de
maduracion. El mosto yema, fras un ligero desfangado estdtico, se
Sfermenta en depdsitos de acero inoxidable, a baja temperatura, para
mantener los delicados aromas varietales de la Lonreira.

CATA: Vino amarillo con reflejos verdosos, brillante, que proyecta las
caracteristicas singulares de la variedad Loureira. Se descubre como un
vine mny aromdtico con marcados recuerdos florales, rosas blancas, piel
de citricos y predominio de notas a Dierbas aromdticas, en las que
destaca la presencia del aroma a lanrel. En boca es fresco, viro,
equilibrady en cuerpo y acidez con un posigusto complejo, elegante y muy
persistente.

MARIDAJE: Por sus marcadas notas arondticas es un acompaiiante
ideal en aperitives y comidas a base de pescados y mariscos (ostras,
langosta a la plancha, rodaballe,...). Su frescory riveza en boca le
persite integrarse en platos elaborados con setas, frutos secos, pastas
Jreseas y quesos grasos.

SERVICIO: 8-10 °C

Tel- +34 988 480 050, beade(@beadeprimacia.com
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