Bodegds

A Portela

NOMBRE: Sesiorio de Beade

TIPO: Tinto joven

DENOMINACION DIE ORIGIEN: Ribeiro
VARIEDADIES: Mencia, Caitio Tinto
VINEDOS: 3 ha

GRADO ALCOHOLICO: 12% (v/1)

ELABORACION: La ua destinada a la elaboracion del Seiiorio de
Beade tinto procede de los vitiedos de la propiedad, lo que permite nn
riguroso control durante fodo el ciclo vegetativo de la planta. Desde
Jrnales del mes de agosto se levan a cabo controles periddicos de
maduracion, para determinar el momento optine de vendimia. Esta se
leva a cabo de modo mannal, en cajas, y tras una seleccion de wva ya
desde la vinia.

Posteriormente se encuban las distintas variedades en un mismo depdsito
¥ e fermentan a temperatura controlada de 24°C. Para conseguir una
dptima extraccion de color y de aromas primarios se levan a cabo tres
remontados diarios. Una vez descubado se practica la fermentacion
mmaloldctica tras la cnal permanece en reposo, durante cuatro imeses, en
depdsito de acero inoxidable antes de su estabilizacion por frio. Seiorio
de Beade tinto permanece, al menos, dos meses en botella antes de su
salida al mercado.

CATA: En fase visual presenta un infenso color rojo picota vive con
ribete violdceo. Aromas de buena intensidad con matices especiados y
marcado cardcter frutal, frambnesa madnra y moras. Equilibrade en
boca, vivo pero redondo y con buen paso, frutal y persistente.

MARIDAJE: El Seiiorio de Beade tinto constituye una buena opcion
para acompaniar carnes rojas y asados. Por su caricter afrutado y fresco
combina especialmente con carne braseada y con aguellos platos que
bayan sido alifiados con bierbas aromdticas. Otra opcion son los quesos
gallegos, gue por su cardcter graso y erenoso deben de aconspariarse de un
vino joren_y de marcado cardcter afrutado, con predominio de notas a
Jrutos rojos, caracteristicas todas ellas del Serioriv de Beade tinto.

SERVICIO: Se recomienda una temperatura de servicio comprendida
entre los 14y 16°C.

Presios y Resesias:

* 90 Puntos y 5 Estrellas Guia Perin 2014

» Medalla de Plata Guia de Vinos de Galicia 2014

* Mejor Vino Tinto Ribeiro 2012 Premios del Ribeiro
» Medalla de Bronce Ribeiro 2011 Premios del Ribeiro
» Medalla de Plata Ribeiro 2010 Premsios del Ribeiro
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